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ค้าน้า 
 

             ด ้วยส ำน ักงำนส ่ง เสร ิมกำรเร ียน ร ู้้ประจ ำจ ังหว ัด เพชรบ ูรณ์้ เป ็นศ ูนย ์ท ้ี่จ ัดฝ ึกอบรม้้้้้้้้้้้้้้้้

ด ้ำนอำช ีพรวมถึงกำรสนับสนุนประสำนงำนร ่วมกับภำคีเคร ือข ่ำยในกำรจ ัดกิจกรรมกำรเร ียนรู ้ ้้้้้้้้้้้้้้้้

และกำรศึกษำอำชีพให้มีงำนท ำสร้ำงรำยได้ให้ตนเองและครอบครัวเพ่ือให้กำรด ำเนินงำนเป็นไปตำม

วัตถุประสงค์ของกำรด ำเนินงำนที่เน้นเรื่องกำรมีอำช้ีพ้้เพ่ือกำรมีงำนท ำมีรำยได้้จึงได้ค้ัดเลือกอำช้ีพหลักสูตร

กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส้้ที่เป็นที่นิยม้หำทำนง่ำยสะดวกต่อกำรรับประทำน้ก ำลังในกำรซื้อมีสูง้สำมำรถ

สร้้ำงรำยได้ให้กับ้ผู้ประกอบอำชีพได้เป็นอย่ำงดีจึง้ จัดท ำเป็นหลักสูตรเพ่ือเผยแพร่ให้ประชำชนทั่วไปได้มี

ควำมรู้้้ควำมเข้ำใจสำมำรถน ำไปประกอบอำชีพต่อไป 

้้้้้้้้้้้้ขอขอบคุณวิทยำกรวิชำชีพ้และคณะด ำเนินงำนกำรเรียนรู้้เพ้ื่อกำรพัฒนำตนเอง้ ท้ี่ได้ร่วม

พัฒนำ้หลักสูตรและจัดท ำแผนกำรเรียนรู้รวมทั้งสื่อต่ำงๆ้ให้ส ำเร็จไปด้วยดี้และหวังเป็นอย่ำงยิ่งว่ำหลักสตูร

เล่มนี้้จะเป็นประโยชน์ต่อวิทยำกรและผู้เรียนต่อไป 

 
้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้ส ำนักงำน้สกร.ประจ ำจังหวดัเพชรบูรณ ์
้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้มกรำคม้้2568 
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สารบญั                                                                  
                                                                                                                           หน้า 
 

ค ำน ำ้้ ้้ ้้ ้้   ก้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
สำรบัญ้้ ้้  ้  ข้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
ควำมรู้เกี่ยวกับวัสดุ้อุปกรณ์ท่ีใช้ในกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส  ้ 1 
หลักสูตรกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส  9้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  ้

ควำมเป็นมำ้  9้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
จุดประสงค์กำรเรียนรู้้  10้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
กลุ่มเป้ำหมำย้  10้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  ้
ระยะเวลำ้้ ้้   11้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้ 
เนื้อหำหลักสูตร้้  ้  11้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้ 
กำรจัดกำรเรียนรู้้้  ้  11้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  ้
สื่อกำรเรียนรู้้้  ้  11้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้  ้
กำรวัดและประเมินผล้้   11้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
กำรจบหลักสูตร้้   12้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
เอกสำรหลักฐำนกำรศึกษำ้  12้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
กำรเทียบโอนผลกำรเรียน้้ ้  12้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้้ ้้ ้้ ้้  

แผนกำรจัดกระบวนกำรเรียนรู้หลักสูตรกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส  ้ 13 
ใบควำมรู้ควำมเป็นมำของกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส  ้ 16 
ใบควำมรู้เกี่ยวกับวัสดุและอุปกรณ์ในกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 18้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  ้
ใบควำมรู้สูตรน้ ำจิ้มหลำกรส้ 23 
น้ ำจิ้มลูกชิ้น้สูตร้1  23 
น้ ำจิ้มลูกชิ้นสูตร้2  24 
น้ ำจิ้มลูกชิ้นสูตร้3  25 
ใบงำนแบบบันทึกกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 26 
ใบควำมรู้คุณค่ำทำงโภชนำกำรของลูกชิ้นและน้ ำจิ้มหลำกรส 27 
ใบควำมรู้กำรบรรจุหีบห่อ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้  ้ 28 
ใบควำมรู้กำรค ำนวณต้นทุน้ก ำไร้้  ้ 30้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
ใบงำนกำรคิดต้นทุน้ก ำไร้้ ้ 31้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
ใบควำมรู้ช่องทำงกำรตลำด้้  32้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  ้
แบบวัดและประเมินผลกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 34 
แบบประเมินผลงำนผู้เรียน้้ ้้ ้ 35้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  

บรรณำนุกรม้้ ้้ ้้ ้้  ้  36้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้  
รำยชื่อคณะผู้จัดท ำหลักสูตร้  37้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้ ้้
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    หลักสูตรการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส   จ้านวน  5 ช่ัวโมง 

ความรู้เกี่ยวกับวัสดุและอุปกรณ์ที่ใช้ในการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 
 

1.้ลูกชิ้น 
 

 

 
 
 
 
 

2.้เตำย่ำง 
 

 
 
 

 
 
 
 

3.้ถ่ำน 
 

 
 
 

 
 

 
4.้ไม้เสียบลูกชิ้น 

 
 

 

 

 

 

 

 

้้้้้ 
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้้5.้เนย 

 
 

 

 

้้้้้้้้6.้มะขำมเปียก 
 

 

 

 

้้้้้้้้้7.้น้ ำตำลปีบ๊/น้ ำตำลมะพร้ำว 
 

 
 
 

 
 

้้้้้้้้้8.้พริกข้ีหน ู
 

 

 

 
 
 

 
้้้้้้้้้9.้กระเทียม 
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้้้10.้กระเทียมดอง 
 

 

 

 

 

 

11.้ซอสพริก 
 
 

 

 
 
 
 

12.้แป้งข้ำวโพด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

13.้เกลือ 
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้้้้้้14.้พริกแห้ง 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

้้้้้้15.้น้ ำตำลทรำย 
 

 

 

 

 

 

้้้้้้้16.้ซอสมะเขือเทศสีดำ 
 

 
 
 
 
 

้้้้้้้้17.้ผักชี/รำกผักชี 
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18.้มะนำว 
 

 

 
 
 

 
19.้น้ ำปลำ 
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วิธีท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นสูตร 1 

 
 

 
 

 

 

 

 

      วัตถุดิบ 

1.้น้ ำมะขำมเปยีก้1้ถ้วยตวง 
้้้้้้้้้้้้้2.้น้ ำตำลปี๊บ้3้ชอ้นโต๊ะ 

3.้พริกข้ีหนู้8้เม็ด 

4.้กระเทียมจีน้8้กลีบ 

5.้กระเทียมดอง้3้หัว 

6.้น้ ำกระเทียมดอง้3้ช้้อนโตะ๊ 

7.้ซอสพริกศรร้ี้ ำชำ้3้ชอนโต๊ะ 

8.้แป้งข้ำวโพด้1้ช้อนโต๊ะ 

9.้เกลือ้1 1/2้ช้อนโต๊ะ 
 

       วิธีท้า 
้้้้้้้้้้้้้1.้ละลำยน้้ำตำลปีบ๊และน้ ำมะขำมเปียก้ใช้ไฟอ่อน้ๆ้คนให้ละลำย้แล้วใสซ่อสพริกศรีรำชำ้
และน้ ำกระเทียมดอง 

2.้โขลก้พริกข้ีหนู้กระเทียม้กรเทียมดอง้ให้ละเอียด้แล้วน ำลงหม้อ้คนให้เข้ำกัน 

3.้ละลำยแป้งข้ำวโพดกับน้ ำสะอำด้ค่อย้ๆ้ใส่ในหม้อน้ ำจิ้มของเรำ้พักไว้้ให้เย็น้พร้อมน ำไป
จิ้มก้ับลูกชิ้นได ้
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วิธีท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นสูตร 2 
 

 
 

 

 

 

 

 

   วัตถุดิบ 

1.้พริกแห้ง้35้กรัม้(ส ำหรับพริกป่น) 

2.้พริกแห้ง้40้กรัม้(ส ำหรับทอด) 

3.้น้ ำมะขำมเปียก้200้มิลลิลิตร 

4.้น้ ำตำลมะพร้ำว้300้กรัม 

5.้กระเทียมโทนดองพรอมน้ ำ้150้กรัม 

6.้น้ ำตำลทรำย้250้กรม้ั 

7.้เกลือ้2้ช้อนชำ 

8.้มะเขือเทศสีดำ้70้กรัม 

9.้ผักชี้ส ำหรับตกแตง่ 
      วิธีท้า 
              1.้คั่วพริกแห้ง้เติมเกลือ้จำกนั้นคั้่วให้มีกลิ้นหอม้และพริกเปลี่ยนสี้จำกนัน้ต ำพริกแห้ง

ให้พอหยำบ 

้้2.้ตั้งน้ ำมันให้ร้อน้จำกนั้นน ำพริกแห้งอีกส่วนลงทอดให้มีกลิ่นหอม้และสีสวย้จำกนั้นพักไว้ 

้้้้้้้3.้ผสมน้ ำมะขำมเปียก้น้ ำตำลมะพร้ำว้น้้ำตำลทรำย้น้ ำกระเทียมดอง้น ำขึ้นตั้งไฟคนให้

น้ ำตำลละลำย้ใส่มะเขือเทศลงไป้เคี่ยวเรื่อย้ๆ้จนได้ควำมข้นที่ต้องกำร 

้้้้้้้4.้เมื่อได้ควำมข้นที่ต้องกำรแลว้เติมพริกแห้งที่ทอดไว้้ และผักช้ีให้สวยงำม้จำกนัน้ก็น ำไป้้้้้้้้้้้้้้้

รำดลูกชิ้นได้ตำมชอบ 
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วิธีท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นสูตร 3 
 

 

 

   

 

 

 

 

    วัตถุดิบ 

1.้น้ ำมะนำว้1้ถ้วยตวง 

2.้น้ ำตำลปี๊บ้5้ช้อนโต๊ะ 

3.้พริกข้ีหนู้1/2้ถ้วยตวง 

4.้กระเทียม้1/2้ถ้วยตวง 

5.้น้ ำปลำ้1/2้ถ้วยตวง 

6.้น้ ำต้มสุ้ก้1/2้ถ้วยตวง 

7.้รำกผักชี้5้รำก 

8.้ผักชี้ตำมชอบ 

     วิธีท้า 
้้้้้้้้้้้้้1.้ใส่พริกขี้หนู้กระเทียม้รำกผักชี้ผักชี้และน้ ำต้มสุกลงในโถปัน่้ปั่นใหล้ะเอียดเข้ำกันด ี

้้้้้้้้้้้้้2.้ปรุงรสด้วยน้ ำตำลปี๊บ้น้ ำปลำ้และน้ ำมะนำว้คนให้น้ ำตำลละลำยจนหมด้หรือปั่นด้วย
เครื่องปั่นจนเข้ำกัน้แค่นี้ก็ได้น้ ำจิ้มลูกชิ้นสุดจี๊ด 
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หลักสูตรการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

1. ความเป็นมา 

กำรเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้ง้ลงทุนเพียงหลักพัน้แต่สร้ำงรำยได้จ ำนวนมำก้“ลู้กช้ิ้นป้ิ้ง”้เป็น

อำหำรสตรีทฟู้ดขึ้นชื่อของประเทศไทยเรำมำเนิ่นนำน้ เป็นอำหำรขำยดีตลอดกำลเพรำะรับประทำนได้

ในทุกช่วง้ โอกำส้ไม่ว่ำจะทำนเป็นอำหำรทำนเล่น้ทำนแทนอำหำรมื้อหลัก้หรือทำนเรียกน้ ำย่อยเฉย้

ๆ้ก็ต่อบโจทย์้ เป็นอย่ำงมำก้รสชำติอร่อยติดปำกคนไทยแบบสุด้ๆ้รู้อย่ำงนี้แล้วใครที่สนใจอยำกจะ

เริ่มต้นเปิดร้ำนขำย้ ลูกชิ้นปิ้ง้หรือลงทุนไปกับธุรกิจแฟรนไชส์ลูกชิ้นปิ้ง้นอกจำกจะคืนทุนไวแถมยัง

ก ำไรด้ี 

ก่อนที่จะเริ่มต้นเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งนั้น้ผู้ประกอบกำรจะต้องเตรียมตัวให้พร้อมและศึกษำ

ข้อมูล้ ให้ถี่ถ้วนเสียก่อน้เพรำะข้อมูลและองค์ประกอบเบื้องต้นต่ำง้ๆ้เหล่ำนี้้ที่เรำได้เตรียมมำน ำมำ

เสนอจะชวย้ ให้ธุรกิจร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งของคุณนั้น้เติบโตได้เร็ว้ผลต่อบแทนคุ้มค่ำเมื่อเทียบกับเงิน

ลงทุน้แม้ว่ำจะใช้เงิน้ ลงทุนเพียงหลักพัน้แต่ก็สำมำรถท ำก ำไรได้ดีอย่ำงเหลือเชื่อ้และในวันน้ี้เรำจึง

ได้รวบรวมไอเดียเรื่องกำร้ เร้ิ่มต้นเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นป้ิ้ง้เพ้ื่อเป็นแนวทำงท้ี่ดีในกำรเร้ิ่มต้นเปิดร้ำน

และลงทุนไปกับธุรกิจแฟรนไชส์้ ลูกชิ้นปิ้ง 

การเลือกซ้ือลูกชิ้นราคาส่ง 

วัตถุดิบที่ขำดไม่ได้ส ำหรับกำรเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งนั่นก็คือ้“ลูกชิ้น”้น้ั่นเอง้ซึ่งก่อนที่จะ

เลือกซื้อ้ วัตถุดิบ้ผู้้ประกอบกำรควรส ำรวจตลำดแหล่งขำยวัตถุดิบลูกชิ้นรำคำส่งให้ดีเสียก่อน้ เพ้ื่อ

ควำมคุ้้มค่ำ้ ประหยัดเวลำ้และประหยัดต้นทุนในกำรขำย้ เช่น้ตลำดสด้ตลำดขำยส่งอำหำร้

แฟรนไชส์ลูกชิ้น้หรือ้ ลูกช้ิ้นรำคำส่งออนไลน์้โดยไม่ลืมที่จะนึกถึงคุณภำพที่ดีของลูกชิ้นด้วย้ควร

เลือกซ้ื้อมำจำกแหล่งผลิตท้ี่มี้ คุณภำพและถูกสุขอนำมัย้ ซ้ึ่งรำคำขำยส่งโดยประมำณของลูกช้ิ้น้

1้กิโลกรัมต่อถุง้ จะอยู้่รำว้ ๆ้ ที่้ ้้้85้-้150้บำท 

เลือกท้าเลในการตั้งร้านที่เหมาะสม 
้้้้้้้้ท ำเลดีมีชัยไปกว่ำครึ่ง้ประโยคนี้ใช้ได้กับทุกธุรกิจ้แม้แต่ธุรกิจร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งหรือเปิดแฟรนไชส์้
ลูกชิ้นก็ไม่ควรมองข้ำม้คุณไม่จ ำเป็นต้องท ำร้ำนให้ใหญ่โต้แต่เพียงต้องเลือกท ำเลที่ตั้งดี้ๆ้เท่ำนั้น้สิ่งที่้
ส ำคัญส ำหรับกำรเลือกท ำเลที่ตั้งเลยคือ้เลือกสถำนที่ที่มีคนพลุกพล่ำน้เช่น้หน้ำโรงเรียน้บริเวณ้
สถำนศึกษำหรือมหำวิทยำลัย้แหล่งส ำนักงำนหรืออฟฟิศ้คอมมิวนิตี้มอล้และแหล่งชุมชนที่มีผู้คนอำศัย
อยู่้จ ำนวนมำก้้กำรเลือกท ำเลที่ตั้งแบบนี้จะช่วยให้ร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งของคุณมองเห็นได้ชัดเจนและผู้คน้
สำมำรถเข้ำถึงได้ง่ำยนั่นเอง 
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การตั้งราคาที่เป็นมิตร ขายในเชิงปริมาณมากกว่าก้าไร 

ธุรกิจกำรขำยอำหำรส้ิ่งท้ี่ต้องค ำนึงเป็นอย่ำงมำกคือ้อำหำรต้องสดใหม่้ไม่ควรค้ำงสต๊อกไว้

นำน้ จนเกินไป้ อำจกระทบต่อคุณภำพและรสชำติของอำหำรได้ ้ ส ำหรับร้ำนลูกช้ิ้นป้ิ้ง ก็

เช่นเดียวกัน้ ผู้ประกอบกำรจึงจ ำเป็นต้อง้“ตั้งรำคำขำยที่เป็นมิตร”้ไม่แพงจนเกินไป้ซ้ึ่งลู้กช้ิ้นป้ิ้ง

ควรขำยอ้ยู่ในรำคำไม้้ ละ้5-10้บำท้หำกแพงกว่ำนี้ลูกชิ้นปิ้งร้ำนของคุณอำจจะขำยออกได้ยำก้ท ำ

ให้อำหำรค้ำงสต๊อกได้้ ซึ่งหำกคุณเน้นขำยในเชิงปริมำณมำกกว่ำก ำไรก็จะช่วยให้ลูกชิ้นของคุณสำมำรถ

ขำยออกได้ง่ำยยิ่งขึ้น้ซ้ึ่งน้ั่นย้่อม้ คุ้มค่ำกว่ำส ำหรับกำรเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งหรือธุรกิจแฟรนไชส์

ลูกชิ้นนั่นเอง 

การตกแต่งรา้นเพื่อเรียกลูกคา้ 
กำรตกแต่งหน้ำร้ำนให้ดูโดดเด่นสวยงำม้อำจช่วยให้ร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งธรรมดำ้ๆ้ของคุณ

น้ั้นมี้ จุดเด่นที่น่ำมองขึ้นมำได้้ไม่ว่ำจะเป็นกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสป้ำยโปสเต่อร์ที่มีสีสันชวนมอง้

ดูมีเอกลักษณ์เฉพำะตัวท ำให้้ ลูกค้ำจดจ ำได้ง่ำย้หรือจะเป็นกำรลงทุนซื้อแฟรนไชส์ลูกชิ้นปิ้งที่ทำง

ร้ำนมักจะมีชุดคีออส้พร้อมป้ำยไวนิลที่้ เป็นสัญลักษณ์ของทำงแฟรนไชส์มำให้ในส่วนนี้ถือว่ำเป็นข้อดี

เลยคือ้ช่วยลดค่ำใช้จ่ำยและประหยัดเวลำใน้ กำรตกแต่งหน้ำร้ำนออกไปได้้และปัจจัยส ำคัญที่ขำด

ไม่ได้คือ้้้“ควำมสะอำด”้ร้ำนอำหำร้ต้องไม่มีเศษ้ ขยะ้และครำบเปรอะเปื้อนต่ำง้ๆ้ที่ท ำให้รู้สึก

ถึงควำมสกปรก้เพ่ือให้ลูกค้ำมั่นใจได้ว่ำลูกชิ้นปิ้งจำกร้ำนของ้ คุณนั้นสดสะอำดเมื่อทำนไปแล้วจะ

อยำกกลับมำซื้อซ้ ำอย่ำงแน่นอน 

2. จุดประสงค์การเรียนรู้ 

2.1. อธิบำยควำมเป็นมำของกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสลูกชิ้นและน้ ำจิ้มหลำกรส 

2.2้อธิบำยวัสดุ้ อุปกรณ์และเลือกใช้ได้อย่ำงเหมำะสม้ 

2.3้.อธิบำยขั้นต่อนกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสได้ 
้้้้้้้้้้2.4้สำมำรถปฏิบัติกำรลูกชิ้นและน้ ำจิ้มหลำกรสได้ 

2.5้อธิบำยโภชนำกำรกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสได้ 

2.6้สำมำรถจัดหำหรือจัดทำกำรบรรจุหบีห่อได้้อย่ำง้ เหมำะสมได ้

2.7้้อธิบำยช้่องทำงกำร้จัดกำรกำรตลำดของ้กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสต่ำงๆได้ 

3. กลุ่มเป้าหมาย 

ประชำชนทั่วไป 
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4. ระยะเวลา 

ภำคทฤษฎี้้1้้ชั่วโมง 

ภำคปฏิบัติ้้4้้ชั่วโมง 

5. เนื้อหาหลักสตูร 
5.1.้เป็นหลักสูตรที่เน้นกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสศักยภำพด้ำนต่ำงๆ้5้ด้ำน้ได้แก่้

ศักยภำพของทรัพยำกรธรรมชำติ้ ในแต่ละพ้ื้นที่้ศักยภำพของพ้ื้นท้ี่ตำมลักษณะภูมิอำกำศ้ศักยภำพ
ภูมิประเทศและท ำเลท้ี่ต้ั้งของแต่ละ้ ประเทศ้ศักยภำพของศิลปะ้วัฒนธรรม้ประเพณี้และวิถีชีวิต
และศักยภำพของทรัพยำกรมนุษย์ในแต่ละ้ พ้ืนที่มำจัดกำรศึกษำอำชีพ 

5.2.้มุ่งพัฒนำคนไทยให้ได้รับกำรศึกษำอำชีพเรื่องกำรมีงำนท ำอย่ำงมีคุณภำพทั่วถึงและเท่ำ
เทียมกัน้สำมำรถ้สร้ำงรำยได้ท่ีมั่นคง 

5.3.้มุ่งให้เป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม้จริยธรรม้ม้ีจ้ิตสำน้ึกควำมรับผ้ิดชอบต่อ
ตนเอง้ ผู้อื่นและสังคม 

5.4.้ส่งเสริมให้มีควำมร่วมมือในกำรด ำเนินงำนจัดกำรศึกษำอำชีพร่วมกับภำคีเครือข่ำย 
5.5.้เน้นกำรฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดควำมรู้้ควำมเข้ำใจ้และสำมำรถน ำไปประกอบ

อำชีพให้เกิดรำยได้ที่มันคงและยั่งยืน 

6. การจัดการเรียนรู้ 

กำรบรรยำยให้ควำมรู้้กำรสำธิต้กำรลงมือปฏิบัติ้กำรอภปิรำยแลกเปลี่ยนประสบกำรณก์ำร
เรียนรู ้

7. สื่อการเรียนรู้ 

7.1้สื่อสิ่งพิมพ์้เช่น้หน้ังสือ้ใบควำมรู้้แผ่นพับ 

7.2้สื่ออิเล็กทรอนิกส์้สื่อออนไลน์ 

7.3้สื่อบุคคล้เช่น้ผู้รู้้ภูมิปัญญำ 

7.4้แหลง่เรียนรู้ในชุมชน 
 

8. การวัดและประเมนิผล 

ประเม้ินควำมรู้้ภำคทฤษฎ้ีและภำคปฏ้ิบ้ัติ้ จำกกำรสอบถำม้แบบทดสอบ้กำรส้ังเกต้กำรม้ีส้่วน

ร้่วม้ และจำกชิ้นงำน/ผลงำน 
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9. การจบหลักสูตร 

9.1้มีเวลำเรียนและฝึกปฏิบัติตำมหลักสูตรไม่น้อยกว่ำร้อยละ้80 

9.2้มีผลกำรประเมินผ่ำนตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่ำร้อยละ้60 

9.3้มีชิ้นงำน/ผลงำน้ผ่ำนหลกัเกณฑ์กำรประเมนิตำมมำตรฐำนและคุณภำพ 

10. เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร  
ใบส ำคัญผู้ผ่ำนกำรฝึกอบรม้(แบบ้กศ.ตน.11)  

11. การเทียบโอน  
เทียบโอนเป็นรำยวิชำเข้ำสู่หลักสูตรกำรศึกษำนอกระบบระดับกำรศึกษำขั้นพ้ืนฐำน้โดยพิจำรณำ

จำก จ ำนวนชั่วโมง้และควำมสอดคล้องกับมำตรฐำนกำรเรียนรู้และตัวชี้วัดตำมหลักสูตรสถำนศึกษำ
รำยวิชำเลือก สำระกำรประกอบอำชีพไม่น้อยกว่ำร้อยละ้60  
 
 
 

ลงชื่อ...........................................ผู้เขียนหลักสูตร 
      (............................................) 

้้้้้้้ 
 

ลงชื่อ...........................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร 
                  (...........................................) 

เจ้ำหน้ำที่กำรเรียนรู้เพ่ือพัฒนำตนเอง 
 
 

ลงชื่อ..........................................อนุมัติหลักสูตร 
      (............................................) 

้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้ผู้อ ำนวยกำร้สกร.ระดับอ ำเภอ....................... 
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แผนการจัดกระบวนการเรียนรู้หลักสูตรการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

 

เรื่อง 
จุดประสงค์การ 

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจดักระบวนการเรียนรู ้ สื่อการเรียนรู ้ วัดและประเมินผล 

ชั่วโมง 

ทฤษฏ ี ปฏิบัติ 
1.้ควำมเป็นมำ
ของกำรท ำ
น้ ำจิ้มลูกชิ้น
หลำกรสลูกชิ้น
และน้ ำจิ้มหลำก
รส 
 

1.้อธิบำยควำม 
เป็นมำของกำรท ำ

น้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำก

รสลูกชิ้นและ

น้ ำจิ้มหลำก 

 

รส 

1.้ควำมเป็นมำของ 
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำก

รสลูกชิ้นและน้ ำจิ้ม

หลำกรส 

 

1. ว้ิทยำกรอธิบำยควำมเป็นมำ 
ของ.้ควำมเป็นมำของ 
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสลูกชิ้น

และน้ ำจิ้มหลำกรส 

 

1. ใ้บควำมรู้ควำมเป็นมำ
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำก
รสลูกชิ้นและน้ ำจิ้มหลำก
รส้ 
2.้รูปภำพ 
3.้สื่อออนไลน ์

 

 

1.้สังเกตควำมสนใจ 
2.้ซักถำม 

3.้กำรมีส่วนร่วม 

4.้ชิ้นงำน/ผลงำน 

5.้ประเมินผลงำน้  

10้นำท ี  

2.้วัสดุอุปกรณ์
และกำร
เลือกใช้ 

2.้อธิบำยวสัด ุ
อุปกรณ้์และเล้ือกใช้้

ได้อย่ำงเหมำะสม 

2.้วัสดุ้อุปกรณ์้ และ 
กำรเลือกใช ้

1. ว้ิทยำกรอธิบำยอุปกรณ์ใน 
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสลูกชิ้น

และน้ ำจิ้มหลำกรส 

้้2. ว้ิทยำกรอธิบำยวัสดุที่ใช้้

ประกอบกำรกำรท ำน้ ำจิม้ลูกชิ้น

หลำกรส 

1.้ควำมรู้เกี่ยวกับวสัดุและ
อุปกรณ์ท่ีใช้ในกำรท ำน้ ำจิม้
ลูกชิ้นหลำกรส 

2.้สื่อออนไลน ์

10้นำที  

3.้ขั้นต่อนกำร
ท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้น
หลำกรส 
 

3.อธิบำยขั้นต่อนท ำ
ลูกชิ้นและน้ ำจิ้มหลำก
รส 

3.ขั้นต่อนกำรท ำน้ ำจิ้ม
ลูกชิ้นหลำกรส 
 

1.วิทยำกรอธิบำยกำรเตรียม 
ส่วนผสมและข้ันต่อนกำรท ำ

น้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 

1.ใบควำมรู้้เรื่องกำรท ำ
น้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 
2.สื่อออนไลน ์

3.้วัสดุ้ อุปกรณ์ของจริง 

10้นำที 2้ชั่วโมง 
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 แผนการจัดกระบวนการเรียนรู้หลักสูตรการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

 

 

0เรื่อง 
จุดประสงค์การ 

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจดักระบวนการเรียนรู ้ สื่อการเรียนรู ้ วัดและประเมินผล 

ชั่วโมง 

ทฤษฏ ี ปฏิบัติ 
4.้กำรปฏิบัติ 
กำรท ำน้ ำจิ้ม
ลูกชิ้นหลำกรส 

4.้สำมำรถปฏิบัติ 
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้น

หลำกรส 

4.กำรปฏิบัติ 
กำรท ำน้ ำจิ้ม

ลูกชิ้นหลำก

รส 

1.้วทิยำกรสำธิตวิธีกกำรท ำน้ ำจิ้ม
ลูกชิ้นหลำกรสและผู้เรยีนลงมอื
ปฏิบัติ 

้ 2.้วิทยำกรและผูเ้รียน
แลกเปลี่ยน้ เรยีนรู ้

 

1.้ใบใบงำน้แบบ
บันทึกกำรท ำน้ ำจิ้ม
ลูกชิ้นหลำกรส 

1.้สังเกตควำมสนใจ 
2.้ซักถำม 

3.้กำรมีส่วนร่วม 

4.้ชิ้นงำน/ผลงำน 

5.้ประเมินผลงำน้  

 30้นำท ี

5.้คุณค่ำทำง 
โภชนำกำรของ้
กำรท ำน้ ำจิ้ม
ลูกชิ้นหลำกรส 

5. อ้ธิบำยโภชนำกำร

กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้น

หลำกรส้ได ้

5.้คุณค่ำทำง 
โภชนำกำรของ้กำรท ำ
น้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 

1. ผู้้เรียนศึกษำใบควำมรู้คุณค่ำ 
ทำงโภชนำกำรของกำรท ำ

น้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 

2. ว้ิทยำกรและผู้เรียนรว่มกัน้
อภิปรำยแลกเปลีย่นเรียนรู้้
เกี่ยวกับคุณค่ำทำงโภชนำกำร้ของ
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 

3. ว้ิทยำกรสรปุองค้์ควำมรู ้

ใบควำมรู้ เ้รื่อง
คุณค่ำ 
ทำงโภชนำกำรของ้
กำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้น
หลำกรส 

 30้นำที 
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แผนการจัดกระบวนการเรียนรู้หลักสูตรการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

 

เรื่อง 
จุดประสงค์การ 

เรียนรู้ 
เนื้อหา การจดักระบวนการเรียนรู ้ สื่อการเรียนรู ้ วัดและประเมินผล 

ชั่วโมง 

ทฤษฏ ี ปฏิบัติ 
6.้กำรจัดหำหรือ 
จัดทำบรรจุหีบห่อ 

6.้สำมำรถจัดหำหรือจัดทำ
กำรบรรจุหีบห่อได้้อย่ำง้
เหมำะสมได ้

6.้กำรจัดหำหรือ 
จัดทำกำรบรรจุหีบห่อ 

1.้วิทยำกรอธิบำยกำรจัดทำ/ 
จัดหำและเทคนิคของกำรทำบรรจุ

หีบห่อ 

1.้ใบควำมรู้้เรื่อง
กำรบรรจุหีบห่อ 
้2.ตัวอย่ำงกำรบรรจุ้

หีบห่อ 

1.้สังเกตควำมสนใจ 
2.้ซักถำม 

3.้กำรมีส่วนร่วม 

4.้ชิ้นงำน/ผลงำน 

5.้ประเมินผลงำน้  

10้นำที 1้ชั่วโมง 

7.้ช่องทำงกำร้
จัดกำรกำรตลำด้
ของกำรท ำน้ ำจิ้ม
ลูกชิ้นหลำกรส 

7.้อธิบำยช้่องทำง

กำรจัดกำรกำรตลำด

ของ้กำรท ำน้ ำจิ้ม

ลูกชิ้นหลำกรสต่ำงๆ

ได ้

7.้ช่องทำง

กำรตลำด้

ของกำรท ำ

น้ ำจิ้มลูกชิ้น

หลำกรส 

1. ว้ิทยำกรแจกใบควำมรู้

ให้ผู้เรียนศึกษำ 

2. ว้ิทยำกรและผู้เรียนรว่มกัน้
อภิปรำยแลกเปลีย่นเรียนรู้้
เกี่ยวกับช่องทำงกำรจัดกำร้
กำรตลำด 

1.้ใบควำมรู้เรื่อง้
ช่องทำงกำรตลำด 

1.้สังเกตควำมสนใจ 
2.้ซักถำม 

3.้กำรมีส่วนร่วม 

4.้ชิ้นงำน/ผลงำน 

5.้ประเมินผลงำน้  

20้นำท ี  
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ใบความรู้  

ความเป็นมาของการท้าน้า้จิม้ลูกชิ้นหลากรส 

กำรเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้ง้ลงทุนเพียงหลักพัน้แต่สร้ำงรำยได้จ ำนวนมำก้“ลู้กช้ิ้นป้ิ้ง”้เป็นอำหำร้

สตรีทฟู้ดขึ้นชื่อของประเทศไทยเรำมำเนิ่นนำน้ เป็นอำหำรขำยดีตลอดกำลเพรำะรับประทำนได้ในทุกช่วง้

โอกำส้ไม่ว่ำจะทำนเป็นอำหำรทำนเล่น้ทำนแทนอำหำรมื้อหลัก้หรือทำนเรียกน้ ำย่อยเฉย้ๆ้ก็ต่อบโจทย์้

เป็นอย่ำงมำก้รสชำติอร่อยติดปำกคนไทยแบบสุด้ๆ้รู้้อย่ำงนี้แล้วใครท้ี่สนใจอยำกจะเริ่มต้นเปิดร้ำนขำย้

ลูกชิ้นปิ้ง้หรือลงทุนไปกับธุรกิจแฟรนไชส์ลูกชิ้นปิ้ง้นอกจำกจะคืนทุนไวแถมยังก ำไรด้ี 

ก่อนที่จะเริ่มต้นเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งนั้น้ผู้ประกอบกำรจะต้องเตรียมตัวให้พร้อมและศึกษำขอมูล้

ให้ถี่ถ้วนเสียก่อน้เพรำะข้อมูลและองค์ประกอบเบื้องต้นต่ำง้ๆ้เหล่ำนี้้ที่เรำได้เตรียมมำน ำมำเสนอจะช่วย้

ให้ธุรกิจร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งของคุณนั้น้ เติบโตได้เร็ว้ผลต่อบแทนคุ้มค่ำเมื่อเทียบกับเงินลงทุน้แม้ว่ำจะใช้เงิน้

ลงทุนเพียงหลักพัน้แต่ก็สำมำรถท ำก ำไรได้ดีอย่ำงเหลือเชื่อ้และในวันน้ี้เรำจึงได้รวบรวมไอเดียเรื่องกำร

เร้ิ่มต้นเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้ง้ เพ้ื่อเป็นแนวทำงท้ี่ดีในกำรเริ ่มต้นเปิดร้ำนและลงทุนไปกับธุรกิจแฟรนไชส์้

ลูกชิ้นปิ้ง 

การเลือกซ้ือลูกชิ้นราคาส่ง 

วัตถุดิบที่ขำดไม่ได้ส ำหรับกำรเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งนั่นก็คือ้“ลูกชิ้น”้น้ั่นเอง้ซึ่งก่อนที่จะเลือกซื้อ

วัตถุดิบ้ผู้้ประกอบกำรควรส ำรวจตลำดแหล่งขำยวัตถุดิบลูกช้ิ้นรำคำส่งให้ดีเสียก่อน้ เพ้ื่อควำมคุ้้มค่ำ้

ประหยัดเวลำ้และประหยัดต้นทุนในกำรขำย้ เช่น้ตลำดสด้ตลำดขำยส่งอำหำร้แฟรนไชส์ลูกชิ้น้หรือ้

ลูกช้ิ้นรำคำส่งออนไลน์้โดยไม่ลืมที่จะนึกถึงคุณภำพที่ดีของลูกช้ิ้นด้วย้ควรเลือกซื้อมำ้้้้้้้้้้้้้จำกแหล่ง

ผลิตท้ี่มี้ คุณภำพและถูกสุขอนำมัย้ ซ้่ึงรำคำขำยส่งโดยประมำณของลูกช้ิ้น้ 1้ กิโลกรัมต่อถุง้ จะอยู้่

รำว้ๆ้ ที่้ 85้-้150้บำท 

เลือกท้าเลในการตั้งร้านที่เหมาะสม 

ท ำเลดีมีชัยไปกว่ำครึ่ง้ประโยคนี้ใช้ได้กับทุกธุรกิจ้แม้แต่ธุรกิจร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งหรือเปิดแฟรน

ไชส์ลูกช้ิ้นก็ไม่ควรมองข้ำมคุณไม่จ ำเป็นต้องท ำร้ำนให้ใหญ่โต้แต่เพียงต้องเลือกท ำเลท ้ี่ต้ั้งดี้ๆเท่ำนั้น้้้้้้้

สิ่งที่ส ำคัญส ำหรับกำรเลือกท ำเลท้ี่ต้ั้งเลยคือ้เลือกสถำนท้ี่ท้ี่มีคนพลุกพล่ำน้ เช่น้หน้ำโรงเรียน้บริเวณ้

สถำนศึกษำหรือมหำวิทยำลัย้แหล่งส ำนักงำนหรืออฟฟิศ้คอมมิวนิตี้มอล้และแหล่งชุมชนที่มีผู้คนอำศัยอยู่้

จ ำนวนมำกกำรเลือกท ำเลที่ตั ้งแบบนี้จะช่วยให้ร้ำนขำยลูกช ้ิ้นปิ้งของคุณมองเห็นได้ชัดเจนและผู้้คน้

สำมำรถเข้ำถึงได้ง่ำยนั่นเอง 
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การตั้งราคาที่เปน็มิตร ขายในเชิงปริมาณมากกว่ากา้ไร 

ธุรกิจกำรขำยอำหำรส้ิ่งท้ี่ต้องค ำนึงเป็นอย่ำงมำกคือ้อำหำรต้องสดใหม่้ไม่ควรค้ำงสต๊อกไว้นำน้

จนเกินไป้ อำจกระทบต่อคุณภำพและรสชำติของอำหำรได้ ้ ส ำหรับร้ำนลูกช้ิ้นป้ิ้งก็เช่นเดียวกัน้

ผู้ประกอบกำรจึงจ ำเป็นต้อง้“ตั้งรำคำขำยที่เป็นมิตร”้ไม่แพงจนเกินไป้ซ้ึ่งลู้กช้ิ้นป้ิ้งควรขำย อ้ยู่ในรำคำ้้้้้้

ไม้ละ้5-10้บำท้หำกแพงกว่ำนี้ลูกชิ้นปิ้งร้ำนของคุณอำจจะขำยออกได้ยำก้ท ำให้อำหำรค้ำงสต๊อกได้้้้้้้้้้้้้

ซึ่งหำคุณเน้นขำยในเชิงปริมำณมำกกว่ำก ำไรก็จะช่วยให้ลูกชิ้นของคุณสำมำรถขำยออกได้ง่ำยยิ่งขึ้น ้ซ้ึ่งน้ั่น

ย้่อมคุ้มค่ำกว่ำส ำหรับกำรเปิดร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งหรือธุรกิจแฟรนไชส์ลูกชิ้นนั่นเอง 

การตกแต่งรา้นเพื่อเรียกลูกคา้ 
กำรตกแต่งหน้ำร้ำนให้ดูโดดเด่นสวยงำม้อำจช่วยให้ร้ำนขำยลูกชิ้นปิ้งธรรมดำ้ๆ้ของคุณน้ั้นมี้

จุดเด่นที่น่ำมองขึ้นมำได้้ไม่ว่ำจะเป็นกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรสป้ำยโปสเตอร์ที่มีสีสันชวนมอง้้้้้ดูมี

เอกลักษณ์เฉพำะตัวท ำให้้ ลูกค้ำจดจ ำได้ง่ำย้หรือจะเป็นกำรลงทุนซื้อแฟรนไชส์ลูกชิ้นปิ้งที่ทำงร้ำนมักจะมี

ชุดคีออส้พร้อมป้ำยไวนิลที่้ เป็นสัญลักษณ์ของทำงแฟรนไชส์มำให้ในส่วนนี้ถือว่ำเป็นข้อดีเลย้คือ้ช่วยลด

ค่ำใช้จ่ำยและประหยัดเวลำใน้ กำรตกแต่งหน้ำร้ำนออกไปได้้และปัจจัยส ำคัญที่ขำดไม่ได้คือ้“ควำม

สะอำด”้ร้ำนอำหำร้ต้องไม่มีเศษ้ ขยะ้และครำบเปรอะเปื้อนต่ำง้ๆ้ที่ท ำให้รู้สึกถึงควำมสกปรก้เพ่ือให้

ลูกค้ำม่ันใจได้ว่ำลูกชิ้นปิ้งจำกร้ำนของ้ คุณนั้นสดสะอำดเมื่อทำนไปแล้วจะอยำกกลับมำซื้อซ้ ำอย่ำงแน่นอน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



18 
 

                       ใบความรู้  
              ความรู้เกี่ยวกับวัสดุและอุปกรณ์ที่ใช้ในการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

 

1.้ลูกชิ้น 
 

 
 

2.้เตำย่ำง 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

3.้ถ่ำน 
 

 
 
 
 
 
 
 

4.้ไม้เสียบลูกชิ้น 
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5.้เนย 
 

 

6.้มะขำมเปียก 
 

 

7.้น้ ำตำลปี๊บ/น้ ำตำลมะพร้ำว 
 

 

8.้พริกข้ีหน ู
 

 
 

9.้กระเทียม 
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้10.้กระเทียมดอง 
 

 

 

 

้้้้้้้้้้้้ 

้้้้้้้้้้้ 

้้11.้ซอสพริก 
 
 

 

 
้้้้12.้แป้งข้ำวโพด 

 
 

 

้้้้้้้13.้เกลือ 
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้้้้้้้้้้้้14.้พริกแห้ง 

 
 

 

้้้้้้้้้15.้น้ ำตำลทรำย 

 

้้้้้้้16.้ซอสมะเขือเทศสีดำ 
 

 
้้้้้้้้้้17.้ผักชี/รำกผักช ี
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18.้มะนำว 

 
 

 
้้19.้น้ ำปลำ 
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ใบความรู้ สูตรน้า้จิ้มหลากรส น้้าจิ้มลูกชิ้นสูตร 1 

 

 
วัตถุดิบ 

1.้น้ ำมะขำมเปยีก้1้ถ้วยตวง 

2.้น้ ำตำลปี๊บ้3้ช้อนโต๊ะ 

3.้พริกข้ีหนู้8้เม็ด 

4.้กระเทียมจีน้8้กลีบ 

5.้กระเทียมดอง้3้หัว 

6.้น้ ำกระเทียมดอง้3้ช้้อนโตะ๊ 

7.้ซอสพริกศรร้ี้ ำชำ้3้ชอนโต๊ะ 

8.้แป้งข้ำวโพด้1้ช้อนโต๊ะ 

9.้เกลือ้1 1/2้ช้อนโต๊ะ 
วิธีท้า 

้้้้้้้้้้้1้ละลำยน้้ำตำลปี๊บและน้ ำมะขำมเปยีก้ใช้ไฟอ่อน้ๆ้คนให้ละลำย้แล้วใส่ซอสพริกศ 
รำชำ้และน้ ำกระเทียมดอง 
้้้้้้้้้้้้2.้โขลก้พริกข้ีหนู้ กระเทียม้กรเทียมดอง้ให้ละเอียด้แล้วน ำลงหม้อ้คนให้เข้ำกัน 
้้้้้้้้้้้้3.้ละลำยแป้งข้ำวโพดกับน้ ำสะอำด้ค่อย้ๆ้ใส่ในหม้อน้ ำจิ้มของเรำ้พักไว้้ให้เย็น้พร้อม 
น ำไปจิ้มก้ับลูกชิ้นได้ 
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ใบความรู้ น้้าจิ้มลูกชิ้นสูตร 2 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

      วัตถุดิบ 

1.้พริกแห้ง้35้กรัม้(ส ำหรับพริกป่น) 

2.้พริกแห้ง้40้กรัม้(ส ำหรบัทอด) 

3.้น้ ำมะขำมเปียก้200้มิลลิลิตร 

4.้น้ ำตำลมะพร้ำว้300้กรัม 

5.้กระเทียมโทนดองพรอมน้ ำ้150้กรัม 

6.้น้ ำตำลทรำย้250้กรม้ั 

7.้เกลือ้2้ช้อนชำ 

8.้มะเขือเทศสีดำ้70้กรัม 

9.้ผักชี้ส ำหรับตกแตง่ 
 

         วิธีท้า 
้้้้้้้้้้  1. คั่วพริกแห้ง้เติมเกลือ้จำกนั้นคั่วให้มีกลิ้นหอม้และพริกเปลี่ยนสี้จำกนั้นต ำพริกแห้งให้พอหยำบ 

     ้้้้   2. ตั้งน้ ำมันให้ร้อน้จำกนั้นน ำพริกแห้งอีกส่วนลงทอดให้มีกลิ่นหอม้และสีสวย้จำกนั้นพักไว้ 

     ้้้้   3. ผสมน้ ำมะขำมเปียก้น้ ำตำลมะพร้ำว้น้ ำตำลทรำย้น้ ำกระเทียมดอง้น ำขึ้นตั้งไฟคนให้น้ ำตำล้

ละลำย้ใส่มะเขือเทศลงไป้เคี่ยวเรื่อย้ๆ้จนได้ควำมข้นที่ต้องกำร 

      ้้้  4. เมื่อได้ควำมข้นที่ต้องกำรแล้วเติมพริกแห้งที่ทอดไว้้และผักชีให้สวยงำม้จำกนั้นก็น ำไปรำด้ลูกชิ้น

ได้ตำมชอ 
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ใบความรู้ น้้าจิ้มลูกชิ้นสูตร 3 
 

 
 

วัตถุดิบ 
 

1.้น้ ำมะนำว้1้ถ้วยตวง 

2.้น้ ำตำลปี๊บ้5้ช้อนโต๊ะ 

3.้พริกข้ีหนู้1/2้ถ้วยตวง 

4.้กระเทียม้1/2้ถ้วยตวง 

5.้น้ ำปลำ้1/2้ถ้วยตวง 

6.้น้ ำต้มสุ้ก้1/2้ถ้วยตวง 

7.้รำกผักชี้5้รำก 

8.้ผักชี้ตำมชอบ 

วิธีท้า 
้้้้้้้้1.้ใส่พริกขี้หนู้กระเทียม้รำกผักชี้ผักชี้และน้ ำต้มสุกลงในโถปัน่้ปั่นใหล้ะเอียดเข้ำกันดี 

้้้้้้้้2.้ปรุงรสด้วยน้ ำตำลปี๊บ้น้ ำปลำ้และน้ ำมะนำว้คนให้น้ ำตำลละลำยจนหมด้หรือปั่นด้วยเครื่อง
ปั่นจนเข้ำกัน้แค่นี้ก็ได้น้ ำจิ้มลูกชิ้นสุดจี๊ด 
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ใบงาน แบบบันทึกการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 
ให้ผู้เรียนจดบนัทึก ขั้นต่อน การทา้น้า้จิ้มลูกชิ้นหลากรสล ูกชิ้นและน้า้จิ้มหลากรส 

แบบบันทึก 

 
วัสดุการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 
............................................................................................................................. ............................................
................................................................................................................................................................. ........
........................................................................................................................... .............................................. 
............................................................................................................................. ............................................
..................................................................................................................................................................... ....
............................................................................................................................. ............................................ 
............................................................................................................................. ............................................
.........................................................................................................................................................................
............................................................................................................................. ............................................ 
ขั้นต่อนการทา้น้้าจิ้มลูกชิน้หลากรสน้า้จิ้มหลากรส 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

 

ความคดิเหน็ส่วนตัว 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 

......................................................................................................................................................................... 



27 
 

                                      ใบความรู้ 

    คณุคา่ทางโภชนาการของ การท้าน้า้จิ้มลูกชิ้นหลากรส 
 

้้้้้้้้้้้ลูกชิ้นเป็นผลิตภัณฑ์อำหำรเนื้อสัตว์แปรรูปประเภทหนึ่งที่เป็นที่นิยมบริโภคทั้งใช้เป็นอำหำรว่ำง
และ้เป็นส่วนประกอบของอำหำรจำนเดียวชนิดต่ำงๆ้มีควำมหลำกหลำยทั้งประเภทของเนื้อสัตว์ที่น ำ้้้้้้้้้้้้้
มำเป็น้ส่วนประกอบหลักในกำรท ำลูกชิ้นตลอดจนวิธีกำรผลิตและกำรเติมสำรปรุงรส้เช่น้แป้ง้เกลือ้และ
เครื่องเทศจำก้แหล่งผลิตต่ำงๆท ำให้ได้มำซึ่งผลิตภัณฑ์ที่มีควำมแตกต่ำงกันในด้ำนของคุณภำพและ
สำรอำหำร้กำรศึกษำในครั้งนี้มีจุดประสงค์ที่จะศึกษำถึงปริมำณสำรอำหำรที่มีอยู่ในผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นชนิด
ต่ำงๆ้ที่มี้จ ำหน่ำยอยู่ในตลำดสดและซุปเปอร์มำเก็ตในกรุงเทพมหำนครและปริมณฑลได้แก่้ลูกชิ้นเนื้อวัว้
ลูกชิ้นเอ็นวัว้ลูกชิ้นเนื้อหมู้ลูกชิ้นเอ็นหมู้ลูกชิ้นไก่้ลูกชิ้นกุ้ง้ลูกชิ้นปลำ้ลูกชิ้นปลำเส้นทอด้ลูกชิ้นแคระ
แบบไม่มีเต้ำหู้เป็น้ส่วนประกอบ้ลูกชิ้นแคระแบบมีเต้ำหู้เป็นส่วนประกอบ้ลูกชิ้นแคระแบบมีเต้ำหู้ทอด
เป็นส่วนประกอบ้น ำมำ้เปรียบเทียบปริมำณสำรอำหำรจำก้3้แหล่งผลิต้ได้แก่้อุตสำหกรรมขนำดใหญ่้
อุตสำหกรรม้ขนำดกลำง้และ้อุตสำหกรรมในครัวเรือน้ตัวอย่ำงอำหำรที่ได้น ำมำผ่ำนวิธีกำรประกอบ
อำหำรโดยกำรลวก้และทอด้ยกเว้น้ในกลุ่มของลูกชิ้นแคระน ำมำนึ่ง้ปริมำณสำรอำหำรที่ท ำกำรวิเครำะห์้
ได้แก่้พลังงำน้ควำมชื้น้โปรตีน้ไขมัน้เถ้ำโคเลสเต่อรอล้โซเดียม้โปรแตสเซียม้แคลเซียม้ฟอสฟอรัส้
เหล็ก้และกรดไขมัน้จำกกำรวิเครำะห์พบว่ำลูกชิ้นแต่ละชนิดมีปริมำณสำรอำหำรที่แตกต่ำงกัน้กำร
วิเครำะห์ปริมำณของ้พลังงำน้ควำมชื้น้คำร์โบไฮเดรต้และไขมัน้พบว่ำผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นจำก้3้กลุ่มมี
ระดับของสำรอำหำรดังกล่ำวไม่แตกต่ำงกัน้ผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นจำกกลุ่มอุตสำหกรรมขนำดกลำงมีแนวโน้มที่
จะมีปริมำณโคเลสเต่อรอลและ้น้ ำตำลสูงกว่ำผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มอ่ืน้ๆ้ปริมำณของโปรตีนและเถ้ำจำก
ผลิตภัณฑ์ลูกชิ้นจำก้3้กลุ่มพบแนวโน้ม้ของผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มอุตสำหกรรมในครัวเรือนมีแนวโน้มต่ ำกว่ำ
กลุ่มอ่ืนๆ้ส่วนปริมำณของแป้ง้พบว่ำกลุ่มของ้ผลิตภัณฑ์จำกอุตสำหกรรมในครัวเรือนมีแนวโน้มสูงที่สุด้
ปริมำณของโปรแตสเซียมมีควำมแตกต่ำงกันโดย้ผลิตภัณฑ์จำกกลุ่มอุตสำหกรรมขนำดใหญ่มีแนวโน้ม้้้้้้้้้้้้
สูงกว่ำในกลุ่มอ่ืน้ๆ้ปริมำณของฟอสฟอรัสพบว่ำผลิตภัณฑ์้จำก้อุตสำหกรรมขนำดกลำงมีแนวโน้ม้้้้้้้้
ระดับของฟอสฟอรัสสูงที่สุด้ปริมำณของโซเดียมและเหล็กมีควำมแตก้ต่ำงกันโดยในกลุ่มของอุตสำหกรรม
ขนำดใหญ่มีแนวโน้มสูงที่สุด้้ 
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ใบความรู ้
การบรรจุหีบห่อ 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

้้้้้้้้้กำรบรรจุภัณฑ์ที่ดึงดูดควำมสนใจ้ต่อบโจทย์ของผู้บริโภค้ภำยใต้บรรจุภัณฑ์้สู่กำรส่งเสริมอำชีพ

เสริม้ ให้แก่พี่น้องเกษตรกรสำมำรถแปรรูป้และถนอมอำหำร้เก็บไว้ได้นำนสำมำรถ้สร้ำงอำชีพเสริม้

เพ่ิมรำยได้เพ่ือ้ ควำมเป็นอยู้่ที ่ดีขึ้น้สร้้ำงควำมภำคภู้ม้ิใจจำกผู้้ให้้สู้่ควำมสุ้ขใจของผู้้ ร้ับ้ต่อยอดสู้่้้้้้้้้้้้้้้

กำรพัฒนำคุณภำพชีวิตให้กับเกษตรกร้และชุมชนอย่ำงยั่งยืน 
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ความสำคัญของการบรรจุภัณฑ์ 

บรรจภุัณฑ์นั้นมีควำมสำคัญเป็นอย่ำงยิ่งต่อผลผลิตทั้งหลำย ด้ังนี้ 
1. ร้ักษำคุณภำพ้และปกปอ้งตัวสินค้ำ เ้ริ่มตั้งแต้่กำรขนส่ง้กำรเก็บใหผ้ลผลิตหรือผลิตภ้ัณฑ์

เหล่ำนัน้้ ไม้่ให้เสียหำยจำกกำรปนเปื้้อนจำกฝุ่นละออง้แมลง้ ควำมชื้น้ควำมร้อน้ แสงแดด้และกำร
ปลอมปน้เป็นต้น 

2. ใ้ห้ควำมสะดวกในเรื่องกำรขนส่ง ก้ำรจัดเก็บมีควำมรวดเร็วในกำรขนส่ง เ้พรำะสำมำรถรวมหนว่ย้
ของผลิตภัณฑ้์เหลำ่นั้นเปน็หนว่ยเดียวได้ 

3. ส้่งเสริมทำงด้ำนกำรตลำด บ้รรจภุัณฑ์เพ้ื่อกำรจ้ัดจำหน่ำยเป็นสิ่งแรกที่ผู้บริโภคเห็นดังนั้นบรรจุภัณฑ์้
จะต้องจะทำ้หน้ำที่บอกกล่ำวสิ่งต่ำงๆของตัวผลิตภัณฑ์โดยกำรบอกข้อมูลที่จ ำ้เป็นทั้งหมดของตัวสินค้ำและ้
นอกจำกนั้นจะต้องมีรูปลักษณ์ท่ีสวยงำมสะดุดตำเชิญชวนให้เกิดกำรตัดสินใจซื้อสินค้ำ้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้ 

วัตถุประสงค์ของการออกแบบบรรจุภัณฑ์ 

1. เ้พ้ื่อสร้ำงบรรจุภัณฑ้์ให้สำมำรถเอ้ื้อประโยชน์ด้ำนหน้ำที้่ใช้สอยได้ดี ม้ีควำมปลอดภัย ป้ระหยัด
และมีประสิทธิภำพ 

2.้เพ้ื่อสร้ำงบรรจุภัณฑ้์ให้สำมำรถสื่อสำรและสร้ำงผลกระทบต่อผู้บริโภคโดยใช้ควำมรู้แขนงศิลปะเข้ำมำ้
สร้ำงคุณลักษณะ เ้ช่น ม้ีเอกล้ักษณ้์มีลักษณะพิเศษที่ดึงดูดและสร้ำงกำรจดจ ำ้ตลอดจนเข้ำถึงควำมหมำยและ้
คุณประโยชน์ของผลิตภัณฑ้์ 

3. เ้พ้ื่อปกปูองคุ้มครองและร้ักษำคุ้ณภำพสินค้้ำ 
4. เ้ป็นตัวชี้บ่งและสื่อสำรรำยละเอียดสินค้ำ ด้ึงดูดผู้บริโภค แ้สดงถึงภำพลักษณ์ของสินค้ำ 
5.เป็นต้นทุนในกำรผลิตสินค้ำเมื่อบรรจุภัณฑ์ดีย่อมมีส่วนช่วยให้มูลค่ำสินค้ำสูงขึ้น 
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ใบความรู ้

การค้านวณตน้ทุนกา้ไร 
ตัวอย่างการคิดต้นทุน ก้าไร การผลิตและคา่ใช้จา่ยในการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

 

วัน เดือน 
ปี 

รายการ จ้านวนสิ่งของ จ้านวนเงิน 
(บาท) 

หมายเหตุ 

 ค่าใช้จา่ย(ต้นทุน) 
ลูกชื้น้้(100้ลูก) 

 
1้กก. 

 
60 

กำรก ำหนดรำคำ้

ขำย้คิดจำกต้นทุน 

+้ก ำไรที่ต่องกำร 
 

ก ำไร้60้บำท 

ไม้เสียบลูกชิน้ 1้ห่อ 20 

น้ ำจิ้มลูกชิ้น 1้กก. 25 

   

   

   

   

   

รวมค่าใช้จ่าย  105 

รายได้ 
 

165 

 
***ลูกชิ้น้1้้กิโลกร้ัม้เสยีบไม้ละ้3้ลูก้เส้ียบได้้ 33้ไม้้ ขำยไม้ละ้5้บำท 

กำรก ำหนดรำคำขำยต่อหน่วย้ดังนี้ 
ก ำหนดก ำไรที่ต้องกำรได้จำก้: ก ำไร/ต้นทุนที่ต้องกำร X้100 =  ก ำไรร้อยละ  
ตัวอย่างเช่น 

ขำย้165้จำกต้นทุน้105้บำท้ได้ก ำไร้60้บำท้้ต้องกำรก ำไรร้อยละ้50้้ 
ดังนั้น้ก ำไรที่ต้องกำร้= 60/105 X 100้= 57.14 

        หมายเหตุ 
กำรก ำหนดรำคำ้ กำรเลือกซ้ือสินค้ำ้ ท ำเลที่ตั้ง้ กำรบริกำร้ รวมถึงรสชำติ้ มีผลกำรกำรขำย“ควำม้ ้ ้ ้ ้ ้ ้ ้

สะอำด”้ ร้ำนอำหำร้ ต้องไม่มีเศษขยะ้ และครำบเปรอะเป้ื้อนต่ำง้ ๆ้ ท้ี่ท ำให้รู้้สึกถึงควำมสกปรก้ เพ้ื่อให้้
ลูกค้ำม่ันใจได้ว่ำลูกชิ้นปิ้งจำกร้ำนของคุณนั้นสดสะอำดเมื่อทำนไปแล้วจะอยำกกลับมำซื้อซ้ ำอย่ำงแน่นอน 

 



31 
 

                    ใบงาน  
                      การคิดต้นทุนก้าไร 

ผู้เรียน/กลุ้่ม.................................................................................................................................................. 

เรื้่อง.............................................................................................................................................................. 
 
 

วัน เดือน ปี รายการ จ้านวนสิ่งของ จ้านวนเงิน 

(บาท) 

หมายเหตุ 

 ค่ำใช้จ้่ำย้(ต้นทุน) 
.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

  1.้ให้ก ำหนดก ำไรที่้

ต้องกำรเป็นร้อยละก่อน 

2.้แล้วค ำนวณหำรำคำต้่อ้

หน่วยจึงจะทรำบรำยได้ 

3.้น ำรำยได้ท่ีได้้มำใส่้

ตำรำงนี้ 

 รวมค่าใช้จ่าย    

 รำยไดจำกกำรขำย 
.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

.................................................. 

   

 รวมรายได ้    

 

1.้ก ำไรที่ต้องกำร้=้ต้นทุน้x้(ร้อยละของก ำไรที่ต้องกำรหำรด้วย้100้) 

2.้ก ำหนดรำคำขำยต่อหน่วย้้=้้ต้นทุน้+้ก ำไร้้=้้จ ำนวนหนว่ย 
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ใบความรู้ ช่องทางการตลาด 

ช่องทางจ้าหนา่ยทางตรงมีช่องทางขายดังนี ้

1.้หน้ำร้ำน 

2.้มีกำรจัดจ ำหน่ำยสินค้ำและบริกำรจำกผู้ผลิตให้แก่ผู้บริโภคโดยตรง 

ช่องทางการจ้าหน่ายโดยอ้อมมีช่องทางการขายดังนี้ 
1.ทำงออนไลน์้จ้ัดส่งลูกค้ำ 
2.ขำยบนเพจ้Facebook้เป็นช่องทำงที่ง่ำยที้่สุด้คนขำยนิยมสูงสุด้และก็เข้ำถึงกลุ้่มลูกค้ำเรำ้  

ได้มำกที้่สุดเช่นกัน้เพรำะสมัยนี้้ใครๆก็เล่น้Facebook้กันทั้งนั้น้ท ำให้สินค้ำเรำเข้ำถึงกลุ้่มลูกค้ำได้้ ง่ำย
มำก้ยิ่งปัจจุบัน้Facebook้สำมำรถตั้งงบที้่ใช้ลงโฆษณำและก ำหนดกลุ่มเป้ำหมำยเองด้วยท ำให้้ เปิดเพจ
ขำยของบน้Facebook้อีกช่องทำงหนึ้่ง 

ข้อควรปฏิบัติในการประกอบอาชีพขายลูกช้ิน  

1. ความสะอาด 

ไม่ว่ำจะเป้็นลูกชิ้นปิ้ง้ลูกชิ้นทอด้ลูกชิ้นย่ำง้ฯลฯ้รวมทั้งอำชพ้ีขำยอำหำรและเครื่องดื่มทุกชน้ิด้ เรื่อง
ควำมสะอำดจะต่องเป็นสิ่งส ำคัญเสมอ้เพรำะจะส่งผลต่อทุกๆด้ำน้ทั้งควำมมั่นใจของลูกค้ำ้้ ้้ ้ ้้ ้ ้ ้้ ้ ้ควำม
ปลอดภัยต่อ้ สุขภำพของลูกค้ำ้ภำพล้ักษณ์ของร้ำน้สิ่งต่ำงๆเหล่ำนี้ล้วนเป็นเป็นตัวชีวัดว่ำรำนคุณจะไปรอด
หรือไม่นั่นเอง้ สิ่งที่ควรให้ควำมส ำคัญ้เช่น 

–้เลือกโรงงำนหรือแหล่งผลิตลูกชิ้นที่ได้้มำตรฐำน้ถูกหลักอนำมัย้มีกระบวนกำรผลิตที่สะอำด 
–้ดูแลควำมสะอำดภำยในร้ำนและบริเวณใกล้เคียง้หำกเปิดเป็นแผงเล็กก็ควรเก็บกวำดบริเวณขำย้

ให้ดูสะอำด้ลองคิดดูถึงแม้ว่ำลูกชิ้นของคุณจะน่ำกินขนำดไหนแต่บริเวณร้ำนเหมือนที่ทิ้งขยะลูกค้ำก็คงไม่ ้
อยำกเข้ำร้ำน 

–้ดูแลควำมสะอำดของตัวแม่ค้ำพ่อค้ำเอง้เก็บผมเผ้ำให้เรียบร้อย้ตัดเล็บ้ล้ำงมือให้สะอำด 
2 มีความจริงใจ ไม่เอาเปรียบลูกค้า 

–้เลือกลูกชิ้นที่มีคุ้ณภำพ้เป็นลูกชิ้นเนื้อ้หมู้ปลำ้ไก่้ฯลฯ้แท้ๆ้ไม่มีกำรผสมของส่วนผสมอ่ืนๆ้เช่น้
แป้ง้ เป็นต้น้ เพรำะลูกชิ้้นที่ผสมแป้งจะมีรสชำติไม่อร่อยเหมือนลูกชิ้นเน้ื้อแท้ๆ้ลูกค้ำที่ได้ซื้อไปเมื้่อพบว่ำไม่
อร่อยก็จะไม่กลับมำซื้ออ้ีก 

–้้ ไม่ขำยลูกชิ้นที่ใกล้หมดอำยุ้้ หรือลู้กชิ้นหรือค้ำงวัน้ควรวำงแผนกำรขำยในแต่ละวันว้่ำจะขำย้
ประมำณเท่ำไหร่ที่เพียงพอต่อควำมต้้องกำรของลูกค้ำและเพียงพอต่อค่ำลงทุนและผลก ำไรในแต้่ละวัน้ กำร
ประมำณกำรขำยนี้คำดว้่ำคงไม่ยำกเกินควำมสำมำรถของพ่อค้ำแม่ค้ำที่มีประสบกำรณ์กำรขำยของ้
พอสมควร 
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3. เอาก้าไรแต่พองาม 
ไม่ขำยแพงหรือให้น้อยเกินไปจนน่ำเกลียด้ขำยในรำคำที่เหมำะสม้“เรำอยู่ได้้ลูกค้ำพอใจ”้ว้ิน้้้ทั้งคู่

แถมยังเป็นกำรสร้ำงฐำนลูกค้ำเกิดกำรซื้อซ้ ำอีกด้้วย 
4. อัธยาศัยด ียิ้มแย้ม เป็นมิตรกับลูกคา้ 

พูดจำสุภำพ้ไม่ต้องถึงขั้น้“คุณ,้ท่ำน”้หรอกคะ้แค่พูดจำกับลูกค้้ำดีๆ้เขำไม่ซื้อก็ไม่เป็นไร้แนะน ำ
หรือให้้ ลูกค้ำลองชิมดูก่อน้คิดในมุมกลับกันหำกเรำเป้็นลกูค้ำ้กำรลองชิมดูก่อนก็ถือเป็นกำรได้ทดลอง้ลูกค้ำ
คน้ ไหนก็ชอบลองของฟรีทั้งนั้นแหล่ะคะ้แถมย้ังได้เป็นกำรประชำสัมพันธ์รำ้้้นไปในตัว 
5. จัดโปรโมชั่น ลด แถม ให้ลูกค้าบ้าง 

เป็นกำรคืนก ำไรให้ลูกค้ำบ้ำงนิดๆหน่อยๆ้อำจจะเป้็นซื้อ้10้ไม้้แถม้1้ไม้้เป็นต้น้ของถูก้ของฟรี้
และของแถม้ ใครๆก็อยำกได้คะ้ บำงคนซื้อเยอะเพรำะอยำกได้ของแถมก็ยังมีเลยคะ้ ดังนั้นกำรแถมหรือลด
รำคำให้้ ลูกค้ำบ้ำง้ถือเป็นกำรกระตุ้นกำรขำยที้่ดีเลยคะ 
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แบบวัดและประเมินผลการทา้น้้าจิ้มลูกชิน้หลากรส 

ประเดน็ที่เกี่ยวข้อง 

1. จัดเตรียมอุปกรณ์ เครื่องมือ 

1.1้เลือกใช้อุปกรณ์้เครื่องมือ้ได้อย่ำงเหมำะสม 

1.2้ท ำควำมสะอำดบ ำรุงร้ักษำและจัดเก็บเครื่องมือได้อย่ำงถู้กต้อง 

2. จัดเตรียมวัตถุดิบ 

2.1้เลือกใชว้้ัสดุได้อย่ำงเหมำะสม 

2.2้เตรียมใช้ว้ัสดุได้อย่ำงเหมำะสม 

2.3้จัดเก็บว้ัสดุได้อย่ำงเหมำะสม 

3. ทักษะการท้าน้้าจิ้มลูกชิ้นหลากรส 

3.1้ทักษะฝีมือด้ำนกำรท ำน้ ำจิ้มลูกชิ้นหลำกรส 

3.2้ควำมสะอำด 

3.3้ควำมปลอดภัย 

4. ทักษะการจัดตกแต่งและน้าเสนอ 

4.1้มีควำมเป็นระเบียบ 

4.2้มีควำมคิดสร้ำงสรรค์ 
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แบบประเมินผลงานผ ู้เรียน 

ชื่อ้-้นำมสกุล้..................................................................................………………............…. 

หลักสูตร้.........................................................้กลุ่ม……………….………………................. 

 

ค้าชี้แจง     :    ให้้วิทยำกรประเมินผลงำนของผูเ้รียนตำมหัวข้อที่ก ำหนดให้ 
 

หมำยเหตุ้้กำรประเมินผลกำรจบหลักสูตรอำจด ำเนินกำรได้้ดังนี้ 

-้กำรประเมินระหว่ำงเรียน้และเมื่อจบหลักสูตร 

-้ประเมินครั้งเดียวก่อนจบหลกัสูตร 

ทั้งนี้้เกณฑ์กำรจบหลักสู้ตร้จะต้องได้้คะแนนรวมไม่น้อยกวำ่ร้อยละ้60้จ้ึงจะผ่ำนเกณฑก์ำรประเมิน 
 

ลงชื่อ.......................................วิทยำกร 

้(้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้้ ) 

 

 

ประเดน็ทีป่ระเมิน คะแนนประเมนิ 

(10 คะแนน) 
1. ความร  ู ู ความเข าใจในเนือ้หาสาระ (20 คะแนน)  

1.1 ทดสอบความร  ความเข าใจ  

1.2 สอบถามความรความเข าใจ  

2. ทกัษะการปฏิบตัิ  (40 คะแนน)  

2.1 สงัเกตการณป์ฏูิบตัใินระหวา่งการเรียนร ู การจูัดกิจกรรม  

2.2 ประเมินโดยให สาธิต  

2.3 แสดงขัน้ตอนวิธการปฏิบตัิ  

2.4 ประเมินจากกระบวนการมีสว่นรวม (รวู ่ มคิด รวมท า รวมแก ปัญหา)  

3. คณุภาพของผลงาน ผลการปฏิบตัิ (40 คะแนน)  

3.1 สงัเกตผลงาน  

3.2 ตรวจสอบผลงาน  

3.3 มีความคิดสร างสรรค ์  

3.4 ผลการปฏิบตัิวา่เป็นไปตามเกณฑท่ี์ก าหนดหรือไม่  

รวมคะแนน (100 คะแนน)  
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บรรณานุกรม 

 

สูตรท ำลูกชิ้น้ท ำขำยประกอบอำชีพได้เลย.เข้ำถึงได้จำก:    

             https://pandafood.mystrikingly.com/blog/meat-balls 27/ม.ค./2568 

สูตรลูกชิ้นหมู้ท ำกินท ำขำยหรือต่อยอดท ำเมนูอำหำรได้.้เข้ำถึงได้จำก้้้้้้ 

้้้้้้้้้้้้https://cooking.kapook.com/view276786.html้้้้27/ม.ค./2568 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://pandafood.mystrikingly.com/blog/meat-balls
https://cooking.kapook.com/view276786.html
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คณะกรรมการผู้จัดท้าหลักสูตร 

คณะที่ปรึกษา 
1.ว่ำที่พันตรีด ำริห์้้้้้้้้้ติยะวัฒน์ ้้้้้้ ้้้ผู้อ ำนวยกำรส ำนักงำน้สกร.ประจ ำจังหวัดเพชรบูรณ์ 
2.นำงสำวนัทธมน้ สกุลณมรรคำ ้้้รองผู้อ ำนวยกำรส ำนักงำน้สกร.ประจ ำจังหวัดเพชรบูณ์ 
3.นำยเกรียงไกร้้ วงศ์วิริยชำติ ้้้ผู้อ ำนวยกำร้สกร.ระดับอ ำเภอวิเชียรบุรี 
4.นำงสุกัญญำ้้  กำโกน  ้้้ผู้อ ำนวยกำร้สกร.ระดับอ ำเภอบึงสำมพัน 

คณะกรรมการด้าเนินงาน 
1.นำยเกรียงไกร้้ วงศ์วิริยชำติ ้้้้้้ผู้อ ำนวยกำร้สกร.ระดับอ ำเภอวิเชียรบุรี 
2.นำงสำวเสำวนิต้้ กมลอินทร์ ้้้้้้ครูช ำนำญกำร 
3.นำงสำวอำภิสชนำ ด่ำนวิไล  ้้้้้้ครูผู้ชว่ย 
4.นำงสำวแสงจันทร์้้ พันมูล  ้้้้้้ครูอำสำสมัครกำรศึกษำนอกโรงเรียน 
5.นำยมงคล้  เชื้อบัณดิษฐ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
6.นำยไอยเรศ้้  พรมแก้วสี ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
7.นำยธวัฒศักดิ์้้  ลำประดิษฐ์ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
8.นำยปกรณ์เกียรติ้้ หยอยสระ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
9.นำยจเร้  มีเดช้้้้้้้้้้้้ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
10.นำงสำวอรวรรณ้้ อรัญเวทย์ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
11.นำงสำวจันทนำ้้ บุ้งจันทร์ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
12.นำงเพชร้้  แสงศรีเรือง ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
13.นำงสำวเจมจิตร้ บุ้งจันทร์้้้้้้้้้้้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
14.นำงสำวยุพำพร้้ พัฒนกำนต์ ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
15.นำงสำวกมนทรรศน์้้้พลำยสูงเนิน ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
16.นำงสำวรมิตำ้้ ชนสูงเนิน ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
17.นำงสำวรจนำ้้ ช่ำงทอง  ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
18.นำงสำวอติญำ้้ กี่หมื่น  ้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
19.นำงสำวศิรินำฏ้้ แก้วพรม้้้้้้้้้้้้้้้้ครู้ศรช. 
20.นำยวิทยำ้้  ใจกล้ำ  ้้้้้้ครู้ศรช. 
21.นำงสำวบุณยวีญ์ ลี้กุล  ้้้้้้นักจัดกำรงำนทั่วไป 
22.นำยพีระพัฒน์ อะภัย  ้้้้้้บรรณำรักษ ์
23.นำยยุทธิพิชัย้้ จันทร์พิทักษ์ ้้้้้้นักวิชำกำรศึกษำ 

ผู้จัดท้าหลักสูตร 
1.นำยปกรณ์เกียรติ้ หยอยสระ้้้้้้้้้้้้้้้้้ครู้กศน.ต ำบล 
2.นำงสำวแสงจันทร์ พันมูล  ้้้้้้้ครูอำสำสมัครกำรศึกษำนอกโรงเรียน้้ 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ศูนย์ส่งเสริมการเรยีนรู้ระดับอ าเภอวเิชียรบุร ี

Wichianburi District Non-Formal and Informal Education Centre 

www.phetchabun.nfe.go.th/wichainburee 

สกร.ระดับอ าเภอวิเชียร

บุร ี056-791498 


